Aperitif:

Campari * Soda oder Orange 4cl 4,50
Sherry ( Medium, Trocken ) 5cl 4,20
Martini ( Weil3, Rot, Trocken ) 5cl 4,20
Pernod 4cl 3,60
Cynar 4cl 3,60
Portwein ( Weil3 oder Rot ) 4cl 3,60
Kir 0,1l 4,20
Kir Royal 0,1l 5,90
Vorspeisen:

Bunter gemischter Salat 4,90
Tomatensalat mit Mozzarella 7,90
Réaucherlachs mit Sahnemeerrettich 9,90
1/2 dz. Schnecken in Knoblauch-Krauterbutter 7,90
Honigmelone mit rohem Schinken 9,90
Suppen:

Rinderbrihe mi t Kr 2uter fl 2dl e 4,20
Sauerkraut - Sahnesuppchen mit Kasekruton 4,60

Kartoffelcremesuppe mi t R2ucher |l achs49rei fen

Spinatcremesuppe mit Roquefort 4,90




Leicht und Lecker:

Knusprig gebratenes Kartoffelrosti

mit Speck, Zwiebel und Spiegelei 9,90
Maultaschen mi t Spinat wund Hackfl eisch gef ¢l t,
dazu hausgemachten Kartoffelsalat 10,90

Geflllter Krauterpfannkuchen ~ mit Oliven, Paprika,
Tomaten und Kase an Sommersalaten
in Balsamico-Dressing 12,90

Knackig, frische Salatvariation
mit gebratener Putenbrust 12,90

a Kr ¢ st edftiges, paniertes Schweineschnitzel
auf getoastetem Bauernbrot mit Spiegelei

und feiner Salatgarnitur 13,90

Gebratene Putenbruststreifen  in Curry
mit Frichten, Sojasol3e und Nuss -Reis 14,90

Geflllte Kalbsbrust in PilzrahmsoRRe
mit Sahnenudeln 15,90

Wildragout mit Pilzen, Preiselbeeren
und hausgemachten Butterspatzle 16,90

a0Osso Buccodo vom Hirsch
mit Schmorgemiuse und Nudeln 17,90

Fir unsere kleinen Gaste:

Asterix:  Portion Pommes frites mit Ketchup

oder Spatzle mit Rahmsolie 3,90
Dino: Panierte Hahnchenstiicke

mit Pommes Frites 8,90
Fritzle:

Kleines Rahm-Schnitzel mit Spatzle 9,90




Aus der Pfanne und vom Girill:

Badische Kéase- Spatzle mit Rostzwiebeln 8,90

Badische saure Leberle
mit frisch gebratenen Kartoffelrosti 9,90

Paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes frites 12,90

Grillteller:

Versch. Steaks, gebratener Speck, Rostbratwirstchen,

geflllte Grilltomate, Krauterbutter

und Pommes frites 16,90

Cordon bleu vom Schweineriicken
mit Pommes frites 14,90

Zwiebelrostbraten vom Rumpsteak
auf hausgemachten Krautspéatzle 17,90

Rahmgeschnetzeltes Lendchen
nach az¢richer Arto mit Pi l79én und R°9sti

aHaus her r en pdelfratenecSoheveinilendchen

mit Stockschwammchen auf hausgemachten Spatzle,

feines Buttergemise, Uberbacken

mit hollandischer Sol3e 18,90

aBadi scher Wi Schweineemcheng o
Speck und Wirstchen
mit Krauter -Pilzsol3e auf Kase-Spatzle 19,90

Pfeffersteak vom Angusrind in gr¢nem Pfeffer
feine Gemisegarnitur und Pommes frites 19,90




Fischgerichte

Réaucherlachs an Kar tof felr©°st.i
und Schnittlauch Cream fraiche 12,90

Scampi im Kartoffelmantel an feinem Salat 15,90

aBodenseefischer -Sal at 0o
Kretzer Felchenfilet und Zander gebacken
mit verschiedenen Salaten und Knoblauchbrot 16,90

Felchenfilet nach Art des Klosters
gedunstet im Reichenauer Gutedel,
serviert auf dem Gemisebett, dazu Petersilienkartoffeln 18,90

Gebratenes Felchenfilet auf Provinzialische Art
mit Tomaten, Zwiebel, Oliven und Champignon
dazu servieren wir Krauterreis 18,90

Kretzerfilet  in Haselnussbutter gebraten,
dazu reichen wir Butterkartoffeln 18,90

Kretzerfilet in Bierteig
mit RemouladensolRe und Butterkartoffeln 18,90

Zanderfilet nach Art des Stadtk&mmerer s
in Ei gewalzt und gebraten, mit Krautersole

und Gemusenudeln serviert 18,90
Lachsforellenfilet i n SafransoCe
Auf Blattspinat und Petersilienkartoffeln 19,90

aBodensee-Fi scherpl atteo

Lachsforelle, Kretzerfilet im Bierteig

und Felchenfilet und Zander mit Krauterbutter,

Sc. Remoulade und Butterkartoffeln 21,90




Hotel - Restaurant

JRrone am Gbertor

Radolfzeller
Bodensee-Fisch-Fondue

Hecht - und Zanderfilet in leckerem Fischsud,
mit Gemuse und Kréautern, selber garen,
dazu raffinierte Sol3en
und knackig, frisches Baguetgeni e Cen

Preis pro Person n u r 13, 90040

Wéahlen Sie bitte pro Tisch aus den Geschmacksrichtungen.

Bodensee

(Fischsud mit frischen Kr2utern, Wei Cwel
Mediterran

(Fi schsud mit Basil i kum, Tomat en, Ol i
Asiatisch

(Fischsud mit Zitronengr as, l ngwer , Knob

Dazu bestellen kénnen Sie auch:

1 Port, Kartoffel, Reis oder Nudeln 3,00 @
Kleiner Salatteller 3,50 @
Portion Blattspinat 3,00 0@

Der passende Wein dazu.

2009 Bohlinger Grauburgunder tr. o075L. 19, 90
Qualitatswein vom Weingut Hans Rebholz

Hotel -Restaurant Krone am Obertor

Taglich ab 18:00 gedffnet ,Sonn und Feiertags 12:00 bis 14:00 und ab 18:00 gedffnet
Montag Ruhetag




Radolfzeller HausheTieof

Schweinelummel mit Schinken
und Kase, Uberbacken mit Sc. Bearnaise
auf Steinchampigloauterrahmnudeln,
an glaciertem Gemduse

Ya

Der Radolfzeller Haushd&mwehwurde im April 2010
von Kichenmeister Hans Weber zum ersten Mal vorgestellt und on einer
hochkaratigen, lokalen Jury zur Radolfzeller Spezialitdt gewargt.



